
 
 

Technik die Mitarbeiter schont  
und den Beruf des Bäckers  
attraktiver macht.  

 

 

 

 

 

Ihre Vorteile:  
 Preiswert und kundennah durch  Direktverkauf  
 Geringere Personalkosten  
 Größere Mitarbeiterzufriedenheit durch Wegfall körperlicher  

Schwerstarbeit  
 Für jede Anwendung eine angepasste Lösung  
 Einsetzbar für alle Kesselwagen  
 Deutliche Optimierung des Produktionsablaufes  
 Einfache Bedienung  
 Unabhängige geprüfte Sicherheit  
 Erfüllt die Anforderungen der HACCP 

Version Mai 25 

Mehr Infos finden Sie unter: 



Type WK 86S PLK 86S PLK 200 

Hublast incl. Trageeinheit 60 kg 120 kg 220 kg 

Hubhöhe max. 2200 mm max. 2200 mm max. 2200 mm 

Kippspiel pro Stunde 
(je nach Fließfähigkeit des Teiges) max. 35 mal max. 24 mal max. 20 mal 

Betriebsdauer 24h / Tag 24h / Tag 24h / Tag 

Hubgeschwindigkeit 3,3 m/h 2,8 m/h 2,1 m/h 

Kippvorgang Zeit ca. 12 sec. ca. 14 sec. ca. 18 sec. 

Kippwinkel <46° <46° <46° 

Anschluss 
3/PE, 400 V., 50 
Hz 3/PE, 400 V., 50 Hz 3/PE, 400 V., 50 Hz 

Motorleistung 0.6 KW 0.8 KW 1.0 KW 

Absicherung 4,2 A träge 4,4 A träge 5,0 A träge 

Gewicht ca. 420 kg 440 kg 520 kg 

 Meyma Hebekipper optimieren den Produktionsablauf in Bäckereien erheblich.  
 DieTeigförderung erfolgt schnell, sicher und effektiv.  
 Harte körperliche Arbeit reduziert sich so auf ein Mindestmaß.  
 Es wird eine kontinuierliche Produktion erreicht. 
 Meyma Hebekipper werden im eigenen Werk in Cloppenburg hergestellt und bedeuten 

aufgrund der langjährigen Erfahrung im Hebekipperbau geprüfte Sicherheit. 
 Das günstige Preis/Leistungsverhältnis ermöglicht eine schnelle Amortisation 


